Houtgestookte perfectie

De Fornino Inox Buitenoven

Deze Italiaanse, houtgestookte oven blinkt uit in gemak
én kwaliteit en kan zowel in uw eigen tuin als restaurant
geplaatst worden. In de bijzonder grote bakruimte maakt
u smaakvolle, authentieke brood- en ovengerechten in
een handomdraai. De roestvrijstalen Inox is weers-
bestendig en eenvoudig te bedienen en te reinigen.
De gietijzeren deur is isolerend en de stenen wanden
en vloer zijn warmte reflecterend. De hoogwaardige
afwerking bestaat verder uit bronzen scharnieren,
meters en deurhendels. De temperatuur kan worden
opgestookt tot maar liefst 600°C.

Alleen een houtgestookte oven, die deze temperaturen
bereikt, geeft die met luchtbellen gevulde, knapperige
pizzakorst en een niet te evenaren mediterrane smaak
aan al je gerechten!



